
SILVESTERMENÜ 2024
Thunfisch-Röllchen

Karmellisierte Tropea-Zwiebeln/Kalbsfond/Avocado-Espuma

H

Maronencremesuppe

Gebratene Jacobsmuscheln/gemahlene Kaffeebohnen

H

Hummer Termidor
Beluga-Linsen/grüner Spagel/Safran-Schaum

H

Blutorangen-Sorbet

H

Reh-Rücken
Gateau-Kartoffel/Preiselbeeren/Honigsauce

H

Creme Brûlée
Chefs Vanille-Eis

Preis pro Person:  120,00 

Einlass 18:30

Ende 23:00

Apotheker Backhaus - Hauptstraße 62 - 58313 Herdecke
Tel.: 02330/2121

ADLER   APOTHEKE

Kompetenz am Ort – vollklimatisiert

Claus Schölermann

ZEITGEMÄSSE BRILLENMODE GMBH
Wetterstr. 2 · 58313 Herdecke · Tel 02330 / 3047 · Fax 3048

Brillen - Augenuntersuchungen - Kontaktlinsen
www.optik-wulf.de

Wir stellen Geschenkgutscheine für Sie aus.

Verschenken Sie ein paar schöne Stunden!



SASSELLAS MITTAGS-MENÜ
Antipasti-Variation nach Art des Hauses

H

Hauptgericht nach Wahl:

Seezungen-Lachs-Röllchen Safransauce
Salzkartoffel/Beluga Linsen

ODER
Saltimbocca a la Romana

Kalbsmedaillon/Parmaschinken/Bratenjus
Beilage

Kartoffelgratin/Gemüse
H

Panna Cotta

Preis:  40,00 

SPRIZZ & CO.
Aperol Spritz 7,90
Limoncello Spritz 7,90
Hugo  7,90 
Prosecco/Holundersirup/frische Minze

Lillet Wild Berry Spritz 7,90 
Lillet/Wild Berry/Beeren/Eis

ALKOHOLFREIE APERITIFS
San Pellegrino Bitter 5,90
San Pellegrino Orange Bitter/Orangensaft 6,90

Hugo Ginger Ale/Holunderblütensirup/Soda/Eis 7,90
Americano light 7,90 
San Pellegrino Bitter/Tonic Water10/Eis

CLASSICS / DRINKS
Margarita Limettensaft/Orangenlikör/Tequila 7,90
Gin Tonic Gin/Tonic Water 8,90
Negroni Gin/Campari/Vermouth 8,90

Martini Pornstar Wodka/Passoa/Limettensaft/ 8,90
Vanillesirup/Prosecco
Tom Collins Gin/Zitronensaft/Zuckersirup/Soda 8,90 
Espresso Martini Wodka/Espresso/Kaffeelikör 8,90

APERITIFS
Campari 1  Orange 7,90
Campari 1  Soda 7,90
Martini bianco, rosso oder dry  6,90
Sherry dry oder medium  5,90

Pernod mit Wasser  6,90
Cynar auf Eis 5,90
Glas Prosecco Spumante 6,90
Kir Royal Cassis mit Prosecco 6,90

Allopathie
Homöopathie
Naturheilkunde
Anthroposophische Medizin

Sabina Döling • Apothekerin • Naturheilmittel & Homöopathie

Kirchender Dorfweg 27 · 58313 Herdecke · Ruf (0 23 30) 7 31 80
post@apotheke-herdecke.de · www.apotheke-herdecke.de

Westender Weg 83 c · 58313 Herdecke · Ruf (0 23 30) 80 24 37 
sonnen@apotheke-herdecke.de · www.apotheke-herdecke.de

Saerbeck
Dachdeckermeister

Gordon

wir steigen Ihnen auf
´s D

ach
!

Hauptstraße 72 • 58313 Herdecke

• Bauklempnerei
• Dach, Wand- und

Abdichtungstechnik

     0 23 30 / 12 99 11
Mobil  0175 / 582 26 61

Saerbeck
Gordon

Saerbeck
Gordon

Saerbeck
auf

´s D
ach

!

SaerbeckSaerbeck
Gordon

Saerbeck
Gordon

Saerbeck

www.dachdecker-saerbeck.de



ABENDMENÜS
Menü 1 (3-GANG)

Variation von Rinder-Carpaccio, Vitello Tonnato und 
Jakobsmuschel auf Beluga-Linsen

H

Hirschmedaillons Honigsauce
Kartoffelgratin/Gemüse der Saison

oder 
Wolfsbarsch Mediterran 
Risotto/Gemüse der Saison

H

Käseauswahl mit hausgemachter Marmelade

oder 

Feigen mit karamellisiertem Rotwein & Vanille Eis

Preis:  60,00 

Menü 2 (4-GANG)

H

Menü di Pesce dello Chef

(Überraschungs-Fischmenü vom Chef)

H

Preis:  65,00 

Soll es bei Ihnen auch ein
ZUHAUSE werden?

Viele Wünsche - ein gemeinsamer Weg mit uns!

Mühlenstr. 8 · 58313 Herdecke ·  0 23 30 - 45 33
www.lbs-herdecke.de

Viele Wünsche - ein gemeinsamer Weg mit uns!

 0 23 30 - 45 33

Viele Wünsche - ein gemeinsamer Weg mit uns!

58313 Herdecke  0 23 30 - 45 33

Viele Wünsche - ein gemeinsamer Weg mit uns!

Mühlenstr. 8 58313 Herdecke 
www.lbs-herdecke.de

Viele Wünsche - ein gemeinsamer Weg mit uns!

Mühlenstr. 8 
www.lbs-herdecke.deBezirksleiterin /

Finanzierungsexpertin
Mobil 0173 / 99 99 486
christina.risch@lbs-herdecke.de

Christina Risch
Immobilienfachwirtin /
Immobilienberaterin
Mobil 0162 / 987 81 38
maike.heitmueller@beratung.lbswest.de

Maike Koch



ANTIPASTI

Bruschetta  12,90
mit Tomaten, Büffelmozzarella und Basilikum
 
Antipasti-Variation nach Art des Hauses 16,90

Insalata di Frutti di Mare 16,90
Meeresfrüchtesalat

Thunfisch-Carpaccio 18,90
mit Flusskrebsen und Lauchzwiebeln

Flusskrebs-Avocado-Tatar 18,90

Variation Sassella 18,90
Carpaccio, Vitello Tonnato und Jakobsmuscheln mit Beluga-Linsen

Gebratene Kalbsleber auf Feldsalat 18,90

Jacobsmuscheln auf Beluga-Linsen 18,90

Black-Tiger-Garnelen  19,90
in Weinsud “Provençale”, aus dem Ofen

SUPPEN

Cremige Tomatensuppe mit Büffelmozzarella mit Büffelmozzarella  12,90

Minestrone (püriert) mit gebratenem Wachtelei  12,90

Kürbissuppe (saisonal) mit Creme Fraîche und Garnelen-Croutons mit Creme Fraîche und Garnelen-Croutons  16,90

Zuppa di Pesce frische Fischsuppe mit Knoblauchbrot frische Fischsuppe mit Knoblauchbrot  16,90

www.duis.de

Studio DUIS e.K.
Karlstraße 16
45739 Oer-Erkenschwick
Tel. (02368) 969477-0

Fachberatung nach
Terminvereinbarung.

www.mallorca-kamine.de
www.spanien-kamine.de
www.europa-kamine.de

MIT LIEBE GEPLANT, 
VON HERZEN GEBAUT.



SALATE
Insalata Mista   9,90
gemischter Salat nach Art des Hauses

Insalata Caprese  14,90
Büffelmozzarella auf Tomatensalat mit Knoblauch, Zwiebeln und Basilikum

Insalata Maison  16,90
gemischter Salat mit Thunfisch, Wachtelei und gehobeltem Parmesan

Insalata Montecarlo 16,90
gemischter Salat mit Flusskrebsen und Avocado

Insalata e Salmone  19,90
gemischter Salat mit gebratenem Lachs

Insalata e Gamberoni  19,90
gemischter Salat mit gebratenen Black-Tiger-Garnelen

Insalata di Manzo  19,90
gemischter Salat mit Black-Angus-Rinderfiletstreifen und gehobeltem Parmesan

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE
Pizza Margherita    7,00

Pizza Salami    8,00

Penne Pomodoro  8,00
mit hausgemachter Tomatensauce

Spaghettini  12,90
mit Rinderfiletstreifen

Kalbsschnitzel  18,90
mit Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln

Seezungenfilets12 22,90
mit Spaghettini in Butter geschwenkt

Gerne beraten wir Sie individuell und unverbindlich.

Versichern, vorsorgen, Vermögen bilden. Dafür sind wir
als Ihre Allianz Generalvertretung die richtigen Partner.

Wir sind TÜV zertifi zierte Fachspezialisten für Firmen
sowie für Bausparen und Baufi nanzierung. Die betriebliche
Altersvorsorge ist einer unserer Schwerpunkte.
Überzeugen Sie sich selbst.

Generalvertretung der Allianz
Iserlohner Str. 98

58119 Hagen
Tel. 0 23 34 . 80 87 10

matthes.soltan@allianz.de

Matthes & Soltan OHG



PASTA
Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncini 14,00 

 + Jacobsmuscheln 24,00

 + Black Tiger Garnelen  24,00

Spaghettini alla Carbonara Originale 15,90 

Hausgemachte Spaghettini alla Chef 15,90
in hausgemachter Tomatensauce mit gebratenen Kräutern  
und gehobeltem Parmesan

Hausgemachte Fusilli Vegetariani 15,90
mit einem Ratatouille von Zucchini, Auberginen  
und Paprika mit Cherrytomaten und Mascarpone

Tagliatelle mit Lachs in Aurorasauce mit Dill 19,90

Paccheri (Riesen-Maccheroni) con Filetto e Funghi 19,90
mit Black-Angus-Rinderfiletspitzen und Pilzen der Saison

Hausgemachte Fusilli mit Baby Calamari 19,90
Baby-Calamari mit Cherrytomaten in Weißwein-Tomatensud, 
dazu Zucchini-Würfel

Linguine allo Scoglio 22,90 
mit Seeteufel, Scampi und Flusskrebsen 
in Weißwein und Cherrytomaten

Tagliatelle Mare e Monti 22,90
mit Black-Tiger-Garnelen, Pilzen der Saison und Cherry-Tomaten 
in hausgemachtem Wein-Tomatensud

Trüffel-Ravioli in Trüffelsauce 22,90 

Dr. med. vet. Silke Jaeger

Tierärztliche Praxis
für Kleintiere Am Dallberg

Kleintier- und Heimtiermedizin mit klinikorientierter 
Diagnostik in freundlicher Atmosphäre für Tier und Mensch.

Am Dallberg 5 · 58313 Herdecke 
 0 23 30 - 803 28 28

www.tierarztpraxis-jaeger.de

Bitte vereinbaren Sie einen Termin.



DOLCE  E  FORMAGGIO
Panna Cotta mit Beeren 8,90
und Erdbeer-Mousse garniert

Tiramisù 8,90

Crème Brûlée 9,90
mit karamellisiertem Rohrzucker

Frisch geschlagene Zabaione 10,90
mit Vanilleeis 1 

Beeren an Mascarpone-Creme 10,90
mit Vanilleeis 1 

Frische Feigen 10,90
in karamellisiertem Rotwein, dazu Vanilleeis 1 

Hausgemachtes Schokoladen-Soufflé 10,90
auf Beeren an Mascarpone-Creme

Dessert Misto - für 2 Personen - 16,90
Panna Cotta, Tiramisu mit Beeren an Mascarpone-Creme 

Formaggio Misto 16,90
Käseauswahl mit Marmelade

HAUPTGERICHTE 
Liebe Gäste,

bitte beachten Sie  
unsere Empfehlungstafel !

Wir bieten Ihnen  
ausgesuchte Hauptgerichte,   
und zu jedem Hauptgericht  

servieren wir Ihnen  
eine Tagesbeilage.

www.geng-metallbau.de
Hagener Str. 171 • 58300 Wetter

Tel. 0 23 35 - 68 18 35
Mobil 0171 - 52 05 962

INDIVIDUELLE
METALL-

GESTALTUNG
&

EXPERTEN IN 
EDELSTAHL

seit 1989
Frühlingstraße 6
58313 Herdecke

Tel.:0 23 30 - 6 03 99 60
Fax:0 23 30 - 6 03 99 61
info@maria-correnti.de

www.maria-correnti.de

Öffnungszeiten:

Mo: 9.00 - 18.00 Uhr
Di-Mi: 9.00 - 19.00 Uhr
Do-Fr: 9-00 - 20.00 Uhr
Sa: 9.00 - 14.00 Uhr



ROSÉ

Rosato Superiore di Calabria Cirò
Charaktervoller süditalienischer Rosé. Elegant mit Beerenaroma.

Glas 0,2 l 6,90
Flasche 0,75 l 26,00
Preis außer Haus 10,90

WEISSWEINE

Lugana vom Gardasee
Angenehme Säure und anhaltender Geschmack am Gaumen, 

 elegant und fruchtig.

Glas 0,2 l 9,50
Flasche 0,75 l 34,00
Preis außer Haus 14,90

Pinot Grigio MONT MES Trentino-Südtirol
Säurearm und vollmundig. Ausgewogener Geschmack nach 

reifen Früchten und Mandeln.

Glas 0,2 l 7,90
Flasche 0,75 l 29,00
Preis außer Haus 12,90

Librandi Cirò Bianco
Lang anhaltender Geschmack, harmonisch, mineralische Note, 

säurearm mit Noten von reifen Früchten.

Glas 0,2 l 6,90
Flasche 0,75 l 26,00
Preis außer Haus 9,90

PERMANENT MAKE-UP

Herrenstraße 11 • 45657 Recklinghausen • Telefon: 02361 - 297 98



OFFENE ROTWEINE
Barbera d’Asti Superiore DOCG

Beerig und vollmundig, umfangreicher und anhaltender Duft. 
Am Gaumen trocken und harmonisch. Im Geschmack kräftig und weich.

Glas 0,2 l 9,50
Flasche 0,75 l 34,00
Preis außer Haus 14,90

Rosso Terre di Chieti Cuvee - Abruzzen
Cuvee von Negroamaro, Merlot und Cabernet Sauvignon 

aus den Abruzzen. Weich und warm mit eleganten Tanninen. 
Voll und komplex mit delikaten Gewürznoten.

Glas 0,2 l 7,90
Flasche 0,75 l 29,00
Preis außer Haus 11,90

Primitivo di Maduria DOC - Apulien
Primitivo ist eine der ältesten Rebsorten der Welt. Auf felsigem Boden in 
Apulien produziert. Ein kräftiger und vollmundiger Wein. Ein Hauch von 
Tanninen, eine ausgewogene Balance von Säure und Süße mit dezenten 

Mineralien.

Glas 0,2 l 9,50
Flasche 0,75 l 34,00
Preis außer Haus 14,90 



BIERE

 vom Fass  0,30 l 3,90

  0,33 l 3,90

  0,50 l 5,00

  0,50 l  5,00

Alster / Radler  0,30 l 3,90

Krefelder  0,30 l 3,90

Jever Fun (alk. frei)  0,33 l 3,90

Vitamalz  0,33 l 3,90

DIGESTIV

Jägermeister  2 cl 4,50

Amaretto  2 cl 3,50

Baileys  4 cl 4,90

Sambuca  2 cl 4,50

Fernet Branca/Menta  2 cl 4,90

Averna  4 cl 4,90

Ramazzotti  4 cl 4,90

Amaro Lucano  4 cl 4,90

Calvados  2 cl 6,90

Vecchia Romagna  2 cl  6,90

Grappa  nach Wahl  4 cl 6,90

Limoncello 2 cl  4,50

SOFTDRINKS

Aqua Morelli Minerale  0,75 l 6,90

Aqua Morelli Naturale  0,75 l 6,90

San Pellegrino Minerale  0,25 l 2,90

San Pellegrino Minerale  0,75 l 6,90

Aqua Panna Naturale  0,25 l 2,90

Aqua Panna Naturale  0,75 l 6,90

 1,5   0,2 l 2,90

 1,3,5,9   0,2 l 2,90

Spezi  0,2 l 2,90

 1,3   0,2 l 2,90

 2   0,2 l 2,90

Apfelschorle  0,2 l 2,90

Johannisbeerschorle  0,33 l 3,90

Orangensaft/Apfelsaft  0,2 l 3,90

Bitter Lemon 10  0,2 l 3,90

Tonic Water 10   0,2 l 3,90

Ginger Ale 10   0,2 l 3,90

CAFFETERIA & TEA

Espresso 5  2,90

Espresso Macchiato 5  3,20

Espresso Corretto  5,00
mit Grappa, Sambuca oder Vecchia

Doppio Espresso 5  4,80

Decaffeinato (ohne Koffein)  2,90

Cappuccino 5   3,90

Kaffee 5  2,90

Latte Macchiato 5  3,90

Tee (verschiedene Sorten)  2,90

Affogato (Espresso mit Vanille-Eis1)  5,00

 1 mit Farbstoff
 2 mit Konservierungsstoff
 3 mit Antioxidationsmittel
 4 mit Geschmacksverstärker
 5 koffeinhaltig
 6 mit Süßungsmittel

 7 geschwefelt
 8 geschwärzt
 9 mit Nitritpökelsalz
 11 Steinobst könnte Reststeine enthalten
 12 In Fischfi lets könnten Reste von Gräten enthalten sein
13 mit Phosphat

14 chininhaltig
15 Phenylalaninquelle
 20 Pfanne ist heiß
 35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr
Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. 
Unsere separate Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.


